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Semaine Sem. 28 septembre au 2 octobre , le Chef vous propose
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Yaourt nature Saint moret BIO

1 ANTIGASPI BIO

" fraises BIO wy  Sucré
Fruit frais de Banane rots ' Mousse au Entremets . Entremet Flan nappé
Saison 1 " ' chocolat praliné chocolat caramel
DESSERT
Créme dessert ar égeois au Fruit frais de Fruit frais de , ) "
Ile flottante vanils - =g Saison 3 Compote saison [ Fruit frais de Salsgg
Préparation contenant @ Recette Préparé Les produits
au maoins un ingrédient Egalim S anti gaspi par notre chef locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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