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Semaine 4 du Lundi 1 juin au 5 juin

Mardi | |  Mercredi | Vendredi

Tomates a la ciboulette Carottes rapées au Salade de torsades Pasticue Salade d'haricots verts
@ vinaigrette citron tricolores
- #
x Entrees . ; 5 :
& Terrine de légumes créme s Verrine betterave et io de melon
=z a - Carpaccio
& dressées d'ail Gaspacho de tomate Salade de crudités fromage frais
Lt
- .

Wenglabicils ?t ety Jambon blanc Museau vinaigrette Avocat vinaigrette
au chévre
ST - " ; 3 its de
de volai citr e - : . o Fricassée de frui
Emince de volaille au citron Falafels a |a Libanaise Roti de porc au jus Chipolatas grillée mer

et basilic

o Plats chauds e Tl
E Boulettes d'agneau au & Boudin noir aux
2 Joue de porc confite s Merguez grillée pommes
e ) :
w
=  Plats chauds illeté i illeté de 1é
, Omelette aux champignons FevilietSatx oignons Saucisse knax Feuilleté de légumes
sans viande (sur place)
sautées au i 5
Riz aux oignons Haricots verts Tomates provencales Courgett::nyu Aubergines sautees
Accompagnements 3
Ratatouille Pommes de terre vapeur Blé Frites Macaroni
. e Assortiment de fromages et laitages
Produits laitiers ¥ .

- réeme ; i i
= Tarte au chocolat Melon Fruit BIO dasequate Timbale vanille fraise
- anglaise
o -

2  Desserts dressés RN aux fruits mixés Lait gélifié vanille - Entremets chocolat Ananas au sirop Fruit BIO
a
. Fruit BIO - Tiramisu aux fraises Compote de fruits Fruit BIO Salade de fruits

Préparation contenant

au moins un ingrédient Egalim Végétarien i Plcpun < par notre Chef n pr——— wfe S t
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Les produits locaux



