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ENTREE Carottes rapées citronnée Raita de concombres Cake aux lardons et olives

mayonnaise
- Faupiette de dinde sauce Beignet de calamars sauce
PLAT PROTIDIQUE  ~ Hachi végétarien '~ Boeufalindienne )
3 : = moutarde tartare
Salade verte Curry de légumes ~ Carottes Vichy BIé Ebly
ACCOMPAGNEMENT '
Riz blanc : s Macaroni au beurre Courgettes sautées
Assortiment de fromages et
LAITAGE A
laitages
DESSERT Fruit frais @ Mousse Mangue ; Crépes au chocolat
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Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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