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Taboulé
Batavia BIO au thon
Soupe de potiron

Salade coleslaw 1:‘

Salade de pois chiches, vinaigrette
orange

Feuilleté au fromage

Soupe de tomate au vermicelle

Salade de champignons frais £ j

Batavia BIO au jambon de volaille
Salade au chévre chaud

JOURNEE BOL DE RIZ

Paté de campagne cornichon

Batavia BIO aux agrumes
Soupe a I'oignon

- &
Colombo de porc LR BBC émincé
Dos de merlu

o
Eiche

Purée de pommes de terre
Chou-fleur BIO

Yaourt aromatisé
Camembert

Omelette au fromage
Burger végétarien
Frites
Carottes BIO a I'estragon

Boulettes d’agneau au curry
Risotto aux fruits de mer
Semoule BIO
Légumes couscous

< Sauté de dinde provencgale
Quiche au fromage
Coquillettes BIO
Haricots verts BIO sautés

Encornets panés
Cabillaud sauce vierge
Riz pilaf BIO
Courgettes BIO

Riche

Vache qui rit
Cantal

Yaourts aux fruits bio
Coulommiers

Buche pilat
Fromage comme I'emmental

Yaourt aromatisé
Blche chévre vache

Quatre quart créme anglaise
Mousse spéculos

Corbeille de fruits /

E

Mousse chocolat
Pomme rétie au miel

Corbeille de fruits

.

Poire pochée au vin ‘@J‘

Tle flottante et créme anglaise
Corbeille de fruits

Cake pomme & cannelle 5

Panna cotta

\ Corbeille de fruits

o

Péches creme patissiere
Créme brilée
Corbeille de fruits

/
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



