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Salade de mache au gouda
Betteraves BIO ciboulette
Potage du jour

Céleri frais rémoulade ﬂ
A& Endives ala mimolette
- Potage du jour

Pizza au fromage
Potage de carottes

Carottes rapées aux raisins

Salade de pomme de terre et
hareng

Potage du jour

( )E\f}

Saucisson a lail
A Salade davocat
- Potage du jour

Cordon bleu de volaille
Escalope de volaille
Riz Bio a la tomate
Haricots beurre BIO

Raviolis ricotta épinards sauce
tomate et basilic

Quiche chou-fleur et potiron
Macaronis BIO
Carottes fraiche

Sauté de porc fermier LR @;‘9
CEufs brouillés
Patate douce rétie

Chou-fleur frais

Couscous complet (kefta de
beeuf, poulet et merguez
Réti de veau braisée
=14 Semoule BIO
7 Légumes couscous

4

Parmentier de poisson
Réti de boeuf 4,.!}7
&L

Purée de pommes de téfre
Brocolis BIO

Camembert
Yaourts aux fruits bio

Edam

Yaourt vanille bio
Brie -

Tomme blanche

s
-~ C

Livarot
Vache qui rit

Mousse caramel beurre salé

Corbeille de fruits

Banane rétie au caramel

Creme brilée
Entremets vanille aux fruits rouges
Corbeille de fruits

Salade ananas kiwi clémentine

Corbeille de fruits

Clafoutis aux poires /

Pomme au four
Fromage blanc coulis fruits

rouges
Corbeille de fruits

.

/

o

Riz au lait de coco et a la mangue

Cake a l'orange /

Corbeille de fruits

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



